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Omega Juicers Guide

Deze informatie is om je te helpen de juicer beter te begrijpen en hoe de druk kan
oplopen tijdens het gebruik ervan. Dit is een normaal en natuurlijk verschijnsel en de
reden hiervoor is dat het een langzaam draaiende juicer is en op een zeer laag
toerental draait.

Wanneer je ongeveer 355 ml sap heb gejuiced of de opvangbeker is ongeveer 1/3
vol, zie je vaak op dit punt dat de pulp zich in het maalhuis terugtrekt. Je merkt
misschien ook dat de pulp warm wordt, dat komt door de druk en het kan ervoor
zorgen dat de onderdelen ook warm worden. Uiteindelijk zullen de onderdelen
smelten en aan elkaar plakken.

Wanneer u op dit punt komt, moet u het volgende doen:

Draai de afsteller aan de voorkant van de sapcentrifuge omlaag. Met de klok mee zal
het losmaken en tegen de klok in zal het strakker worden. Je kan het een beetje
OPENEN en de druk loslaten. (we raden aan om dit te doen, ongeacht of u de
verstelbare eindkap specifiek voor selderij gebruikt of de andere verstelbare
eindkap)



Stop de juicer (laat hem ALTIJD eerst VOLLEDIG tot stilstand komen) en zet hem
vervolgens een paar seconden in zijn achteruit om de ophoping in het maalhuis, het
onderdeel met de auger en het zeef, te verwijderen. Zet de juicer weer in “vooruit” en
kijk of dat helpt.

Als dit niet helpt, verwijder dan de endcap waaraan het verstelbare deel is bevestigd
en verwijder vervolgens de zeef en de auger uit de binnenkant van de maalhuis
(drum) en spoel ze snel af in koud water om eventuele pulp en ophoping op deze
twee delen te verwijderen. Als de gaten op de zeef worden bedekt door pulp of
ophoping, kan het sap nergens heen, dan alleen terug in de funnel (maalhuis).

Zet de Juicer weer in elkaar en ga dan verder met het juicen van je volgende 355 ml,
terwijl je na elke 355 ml kijkt en stopt totdat je ziet dat het weer begint te stijgen en
het stopproces weer begint, totdat je de gewenste hoeveelheid sap hebt bereikt.

Zorg ervoor dat je, je Juicer NIET langer dan 20-30 minuten per keer laat draaien,
door hem langer te laten draaien, zal de motor oververhit raken omdat hij op zeer
lage RPM's draait, en kan hij op dit punt oververhit raken, en kan de motor
verbranden.

Juice je producten ALTIJD gekoeld uit de koelkast en zo heel en zo vers mogelijk.
Als je een sap maakt met verschillende soorten producten, wissel dan altijd een
zachter type af met een harder, steviger stuk, en blijf dan zachter dan harder
afwisselen tijdens het proces van het maken van je sap. Selderij moet ook van het
brede uiteinde naar het smallere uiteinde worden omgedraaid als je elke stengel in
de funnel aan de bovenkant van het maalhuis (drum) steekt.

Als je een sap maakt met gemengde producten en er zit selderij in de ingrediénten,
dan kun je de GEWONE verstelbare endcap voor alle ingrediénten gebruiken. U
hoeft de verstelbare endcap niet te verwisselen alleen omdat u selderij toevoegt aan
de blend van sap. Je kunt de GROENE CELERY Endcap NIET voor andere
producten gebruiken. Deze is alleen voor Celery Sap.

Onze inweekinstructies om het gemakkelijker te maken om de onderdelen schoon te
maken en om ophoping van mineralen te voorkomen die schade aan de onderdelen
kunnen veroorzaken:

De mineralen zullen zich ophopen op de saponderdelen, wat de efficiéntie van de
sapcentrifuge zal beinvioeden. Het zorgt ervoor dat de onderdelen er groezelig of
verkleurd uitzien, het is gebruikelijk dat deze opbouw plaatsvindt.

Gebruik je borstel die bij de Juicer is geleverd om de losgemaakte mineralen te
verwijderen of te schrobben. Veel van onze klanten merken dat het apparaat na het
weken van de onderdelen weer als nieuw werkt. Als dit de eerste keer is, moet je
mogelijk nog een tot twee keer doorgaan met het weken van de onderdelen om alle
initi€le opbouw te verwijderen.

Gewone vloeibare afwasmiddel zal deze minerale opbouw niet verwijderen.



We raden aan om de verwijderbare onderdelen eenmaal per maand te laten weken
door alle onderdelen onder te dompelen in HEET water uit de kraan (GEBRUIK
GEEN KOKEND WATER).

Je kunt de onderdelen grondig wassen door ze ongeveer 30 minuten onder te
dompelen in warm water verdund met een of twee druppels zuiveringszout of
afwasmiddel (niet vloeibaar).



